jC(Clu%éuf er <J .
l, &

HOTEL Xek /VLVL b=

RESTAURANT A lr Y™

Mmééﬂw

Menuvorschlage vom 15. April bis Juni 2023

Liebe Gaste!

Unsere Menuvorschldge beziehen sich auf die Zeit
vom 15. April bis Juni 2023.
Sie gelten ab 12 Personen.

Viel SpaR beim Appetitholen !

Selbstverstandlich kénnen Sie einzelne Géange der
Mendis untereinander austauschen.

Bitte wahlen Sie fur Ihre Veranstaltung ein Menu fir alle Gaste aus.

Sollten Sie weitere Wiinsche haben, stehen wir Ihnen fir eine personliche,
individuelle Beratung jederzeit gerne zur Verfligung.

AuBerdem besteht die Mdglichkeit z. B. ein Men
oder Buffet zusammenzustellen,
das ganz auf lhren persénlichen Geschmack abgestimmt ist
oder lhre eigenen Ideen enthalt.
Haben Sie Fragen hinsichtlich der passenden Getranke?
Wir beraten Sie gern!

Doreen und Stephan Kehlenbeck
und das Ritterteam

Schaumburger Ritter Gastronomie GmbH
Burgstrale 2-4 « 31737 Rinteln « Tel. 05152 - 94 74 60 « Fax: 05152 - 94 74 61
Internet; www.schaumburger-ritter.com « E-Mail: kontakt@schaumburger-ritter.com
Handelsregister Stadthagen HRB 2064 « Geschéftsfilhrer Stephan Kehlenbeck
Volksbank in Schaumburg BLZ 255 914 13 Konto 24 14 3375 00
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Meni 1

Karotten-Ingwersuppe mit Créutons

**k*

Piccata von Putenbrust mit Tomatensauce
gebratenen Pilzen und Bandnudeln

**k*

Armer Ritter mit Vanilleeis
39,50 €

Meni 2

Zitronengras-Kokos-Suppchen
mit Shrimps

*k*k

Gerostetes Schweinefilet in Dijon-Senfsauce
mit Bohnencassoulet und Gnocchi

*k*k

Panna Cotta auf Rhabarber-Mango-Ragout und Vanilleschaum

€ 45,50

Menu 3

Barlauchsuppe mit Lammfilet

*k%k

Gebratene Lachstranche in Proseccoschaum
Spargelgemise und Kaiserschotenrisotto

**k*

Orangentiramisu mit Rhabarbersorbet
und Kiwi-Erdbeersalat

€ 49,50

Schaumburger Ritter Gastronomie GmbH
Burgstralie 2-4 e 31737 Rinteln e Tel. 05152 - 94 74 60 o Fax: 05152 - 94 74 61
Internet; www.schaumburger-ritter.com e E-mail: kontakt@schaumburger-ritter.com
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Menu 4

Marinierter Sashimi-Thunfisch
mit Spargelsalat und Mango

*k*k

Consommé
von der Wachtel mit TriffelkloRRchen

**k*

Gebratene Rehkeule mit Rahmwirsing, Pilze und Kartoffelstrudel

**k*

Créme Brdlée mit Rhabarberkompott und weilRem Schokoladeneis

€ 59,50

Menu 5

Lachsforellentatar mit marinierten Spargelspitzen und Bérlauchkapern

**k*k

Spargelschaumsuppe mit Blétterteigstange
und luftgetrocknetem Schinken

*k%k

Nienburger Stangenspargel mit Sauce Hollandaise
Kalbsriickensteak und Neuen Kartoffeln

**k*

Tortchen von Himbeere und weiller Schokolade
Minz-Pesto und Buttermilch-Waldfruchteis

€ 59,50

Schaumburger Ritter Gastronomie GmbH
Burgstralie 2-4 e 31737 Rinteln e Tel. 05152 - 94 74 60 o Fax: 05152 - 94 74 61
Internet; www.schaumburger-ritter.com e E-mail: kontakt@schaumburger-ritter.com
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Menu 6

Taortchen und gebackene Keule von der Wachtel

**k*

Feine Bandnudeln mit Frihlingstriiffeln

**k*

Lammcarreé in Olivenjus
mit geschmortem Spitzkohl, Artischocken
und gebratener Polenta

**k*

Champagnermousse mit Aperol-Orangen-Granité
und exotischem Fruchtsalat

€ 69,50

Meni 7

Getrlffelte Scheiben vom Kalbsfilet
mit Frihlingssalaten und Spargelspitzen

**k*k

Gebratene Garnele in Curryschaum mit asiatischem Gemise

**k*k

Barlauch-Ricottaravioli mit Spargel und Parmesanschaum

**k*

Hirschkalbsriicken in Wacholdersauce mit jungen Riiben
und Kartoffel-Pilzroulade

*k%k

Dessertvariation “Schaumburger Ritter”

€ 79,50

Schaumburger Ritter Gastronomie GmbH
Burgstralie 2-4 e 31737 Rinteln e Tel. 05152 - 94 74 60 o Fax: 05152 - 94 74 61
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