Dessert

Haselhussmousse
mit gebackenem Rhabarber
und Eierlikoreis

oder

Mirabellen-Topfenknodel
auf Mandelsauce mit Nougatperlen
und Mohnparfait

oder

Kaseauswahl

3-Gang-Menu  65,00€ pro Person
4-Gang-Menu  75,00€ pro Person
5-Gang-Menu  8g,00€ pro Person
6-Gang-MenU  g5,00€ pro Person
7-Gang-MenU 105,00€ pro Person

j Kau%éur er <
Sy f\J
= K

Ostern 2024



Zwischengang

Vorspeisen
s Getriffelte Orecchiette Pasta
Hummertortchen mit Rinderschinken
mit Kaviarcreme auf Blini und Spargelspitzen
und Spargelsalat
‘ Hauptgange
oder ' _
Gebratenes Seeteufelfilet
Frihlingswald mit Rehfilet geschmorte Paprika, Pak Choi
Maronenmousse und Safranrisotto
und marinierten Gemusen :
oder

Suppen .
Tranchen vom Kalbsricken

Barlauchsuppe an Morchelrahm

mit gebackener Raucherfischpraline Frihlingsgemise und Kartoffelpiree

oder oder
Wachtelconsommé —E
mit Shiitake-Pilz Ravioli T Gratinierter Lammricken

in Thymianjus
mit Spitzkohl-Polenta-Lasagne

Fast alle Gerichte sind auch vegetarisch moglich.

Bitte sprechen Sie uns hierzu an.



