
Dessert 
 

Haselnussmousse 
mit gebackenem Rhabarber 

und Eierliköreis 
 

oder 
 

Mirabellen-Topfenknödel 
auf Mandelsauce mit Nougatperlen 

und Mohnparfait 
 

oder 
 

Käseauswahl 
 
 
 
 
 

3-Gang-Menü   65,00€ pro Person 
4-Gang-Menü   75,00€ pro Person 
5-Gang-Menü   85,00€ pro Person 
6-Gang-Menü    95,00€ pro Person 
7-Gang-Menü  105,00€ pro Person 
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 Vorspeisen 
 

Hummertörtchen 
mit Kaviarcreme auf Blini 

und Spargelsalat  
 

oder 
 

Frühlingswald mit Rehfilet 
Maronenmousse 

und marinierten Gemüsen 
 
 

Suppen 
 

Bärlauchsuppe 
mit gebackener Räucherfischpraline 

 
oder 

 
Wachtelconsommé 

mit Shiitake-Pilz Ravioli 
 
 

 
 
 

       Zwischengang 
 

       Getrüffelte Orecchiette Pasta 
       mit Rinderschinken 
       und Spargelspitzen 

 
       Hauptgänge 

 

       Gebratenes Seeteufelfilet 

        geschmorte Paprika, Pak Choi 

       und Safranrisotto 

 

        oder 

 

        Tranchen vom Kalbsrücken 

       an Morchelrahm 

       Frühlingsgemüse und Kartoffelpüree 

 

       oder 

 

        Gratinierter Lammrücken  

       in Thymianjus 

       mit Spitzkohl-Polenta-Lasagne 

 

    

Fast alle Gerichte sind auch vegetarisch möglich. 

Bitte sprechen Sie uns hierzu an.  


