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Menuvorschlage fir November und Dezember 2025

Liebe Gaste!

Unsere Mentivorschlége beziehen sich auf die Monate November
und Dezember 2025. Sie gelten ab 15 Personen.

Viel SpaR beim Appetit holen!

Selbstverstandlich kénnen Sie einzelne Géange der
Meniis untereinander austauschen.

Bitte wahlen Sie fur Ihre Veranstaltung ein Mend fir alle Gaste aus.

Sollten Sie weitere Wiinsche haben, stehen wir Ihnen fir eine personliche,
individuelle Beratung jederzeit gerne zur Verfugung.

AulRerdem besteht die Mdglichkeit z. B. ein Menii
oder Biiffet zusammenzustellen,
das ganz auf lhren persdnlichen Geschmack abgestimmt ist
oder Ihre eigenen ldeen enthalt.
Haben Sie Fragen hinsichtlich der passenden Getranke?
Wir beraten Sie gern!

Doreen und Stephan Kehlenbeck
und das Ritterteam

Schaumburger Ritter Gastronomie GmbH
Burgstrale 2-4 e 31737 Rinteln e Tel. 05152 - 94 74 60 o Fax: 05152 - 94 74 61
Internet; www.schaumburger-ritter.com e E-mail: kontakt@schaumburger-ritter.com
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Meni 1

Rote Beete Suppchen mit Meerrettich

**k*k

Geschmorte Entenkeule
mit Rotkohl und Kartoffelplatzchen

*k*k

Armer Ritter mit Vanilleeis

46,00 €

Meni 2

Schaumsuppe von Krustentieren

*k*k

Gerostete Maispoulardenbrust
mit Sellerie, Brokkoli und Gnocchi

*k*k

Panna Cotta auf Gewiirz-Orangen-Salat und Vanilleschaum

50,00 €

Menu 3

Steckriibensuppe mit Frischlingsfilet

**k*

Gebratener Zander auf Rahmsauerkraut
mit Risoléekartoffeln

**k*

Krokantparfait an Rotweinbirnen

53,00 €
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Menu 4

Hirschcarpaccio mit Parmesan, Truffel
und Pinienkernen

**k*k

Wildkraftbriihe mit Ravioli
und jungen Gemisen

*k*k

Geschmorte Keule vom Frischling in Preiselbeerjus mit Rahmwirsing
Waldpilzen und hausgemachten Spatzle

**k*

Créme Brdlée mit feinem Quittenragout und Mandeleiscreme

70,00 €

Menu 5

Feldsalat mit Granatapfel-Vinaigrette
Speck und Crodtons

**k*k

Krbissuppe mit Lachs-Wan Tan

**k*k

Knuspriger Génsebraten in Beifussjus mit Rotkohl, Bratapfel
Kartoffelkl6ien und karamellisierten Maronen

*k%k

Pralinenmousse mit karamellisierter Banane
und Preiselbeereis

70,00 €
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Menu 6

Tortchen vom Rehfilet mit Quittenragout
und winterlichem Salat

**k*k

Gratinierte Jakobsmuschel auf asiatischem Gemiise

*k*k

Rinderfilet auf rotem Schalottenkompott
Gemiiseauswahl und Olivengnocchi

**k*

Mille Feuille von Birne und Nougat mit Rotweinbuttereis

83,00 €

Menu 7

Dreierlei von der Martinsgans
Sulze, Leber und gerducherte Brust

**k*k

Langustinensuppe mit Triffelroyale

*k*k

Kirbisravioli in Curry-Ingwer-Sauce mit Parmesan

*k%k

Glacierter Rehrticken in Wacholdersauce mit jungem Spitzkohl
Waldpilzen und Preiselbeergnocchi

**k*

Warmer Schokoladenauflauf mit Orangenkompott
und weiRem Schokoladeneis

91,00 €
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